moeda

RESTAURANTE E BAR

MENU DE ALMOCO



Canrdapio de Almocgo

Couvert basico

Focaccia da casa, manteiga provencal artesanal.
(Couvert cobrado por pessoa)

Croquete

Carne de panela com molho de pimenta da casa
(4 unidades).

Burrata

Tomate cereja assado, molho de tomate e pesto de
manjericao, acompanha focaccia da casa.

Menu Executivo

(de terga a sexta, as 12h)
Mini salada da casa (mix de folhas verdes)

*Escolha uma proteina e trés guarnicoes

Entrecot com ovo frito
Peito de frango com ovo frito
Cogumelo com ovo frito

*Guarnigoes (arroz branco, feijao, batata rustica, mix
de folhas, farofa de bacon ou legumes)

/4 Opcéo vegetariana: com farofa de alho e feijao
sem proteina animal.

Sobremesa
Mini pudim de leite condensado (80g)

Principais

Arroz de chargue

Charque, ovo mollet, agrido.

Peixe do dia

Peixe, farofa de maracujé, arroz negro.
*Consulte o peixe do dia.

Nhoque

(Molho de queijo ou de tomate)
*Porg&o extra de queijo parmesao ralado R$5

Adicional de proteinas

*Medalh&o de filé
*Cogumelos eryngui

Lasanha a bolonhesa

Strogonoff

Filé, arroz branco e batata rustica.

RS20

RS35

RS78

RS58

RS60

RS60

RS45

RS30

RS50

R$48

Saladas

Salada Moeda RS 40

Mix de folhas, balsdmico e sorvete de mascarpone.

Salada Caesar RS 49

Mix de folhas, molho caesar, frango, croutons e
parmesé&o.

ﬂOpgéo vegetariana: com cogumelos eryngui

Sobremesas

Bolo de chocolate cremoso RS38

Chocolate 70% cacau, tuile de cacau, sorvete de
chocolate e calda de whisky.

Gotas de butig RS33

Butid, farofa de cuca e tuile de chocolate branco.

Parfait de queijo canastra RS35

Queijo canastra, goiabada flambada na cachaga,
finalizado com biju e goiabada fresca.

Pudim de leite condensado (100g) RS22




